
b u l l e  -  b u b b l e

2008	 dom pérignon

b l a n c  -  w h i t e

2018	 Châteauneuf-du-Pape ~ Domaine la roquète

2014	 Alsace grand cru ~ Schlossberg ~ bott-geyl

2016	 Beaune 1er cru ~ Clos des Mouches 
	 Joseph drouhin

r o u g e  -  r e d

2009	 Saint-Émilion Grand Cru  
	 Château chérubin

d e s s e rt

1998	 Sauternes 1er Cru Classé 
	 Château sigalas rabaud
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Royale de champignons des bois 
Wild mushroom royale

Anguille fumée, cresson, pommes de mer et caviar gold 
Smoked eel, watercress, sea potatoes and gold caviar

Petit pâté chaud de gibiers à plumes et foie gras 
Feathered game and duck foie gras pâté

Homard bleu, salsifis et chataîgnes 
Blue lobster, salsify and chestnut

Pièce de bœuf au sautoir, macaroni, blettes et olives noires 
Seared piece of beef, macaroni, Swiss chard and black olives

Poire Williams, noix et sorbet williamine 
Pear Williams, walnut and williamine sorbet

Paris tout chocolat au croustillant de pralin 
Paris chocolate delight, crispy praline

500€ — 6 plats - dishes

CHAMPAGNE, CINQ VINS, EAU MINÉRALE, CAFÉ & MIGNARDISES 
CHAMPAGNE, FIVE WINES, MINERAL WATER, COFFEE & DELICACIES


