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BULLE  -  b u b b l e  - 1 2 . 5cl

NM	 Champagne ~ Harmonie ~ Blanc de blancs 
	 MARIE DEMETS

BLANC - w h i t e  - 1 2 . 5cl

2023	 Bordeaux 
	 LE MERLE BLANC DE CHÂTEAU CLARKE

BLANC - w h i t e  - 1 2 . 5cl

2023	 Anjou ~ THIBAUD BOUDIGNON

BLANC - w h i t e  - 1 2 . 5cl

2022	 Puligny-Montrachet ~ JOSEPH PASCAL

ou - or

ROUGE  -  r e d  - 1 2 . 5cl

2022	 Châteauneuf-du-Pape ~ Memora 
	 DOMAINE JULIEN MASQUIN

* ISSUS DE NOS MANUFACTURES À PARIS ~ MADE IN OUR MANUFACTURES IN PARIS 

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST EN LIBRE ACCÈS ET CONSULTABLE AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES

LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE UPON REQUEST, PLEASE ASK TO A MEMBER OF OUR TEAM

Betteraves rouges fondantes, crème au raifort 
Tenders red betroots, horseradsih cream

Saint-Jacques marinées à cru, agrumes et algues marines  
Marinated raw sea scallops, citrus and seaweeds

ou - or
Poireau rafraîchi, fine gelée végétale et caviar Kristal 
Chilled leeks, delicate vegetal gelée and Kristal caviar

Cookpot de petit épautre, artichauts épineux et truffe noire 
Cookpot of small spelt, spiny artichokes and black truffle

ou - or
Oeuf mollet, épinards et Comté, réduction de vin jaune  
Soft-boiled egg, spinach and Comté, vin jaune reduction

Barbue dorée, topinambours et café, sucs de cuisson 
Seared brill, Jerusalem artichokes and coffee, cooking jus

ou - or
Suprême de pintade rôti, pommes de terre ratte, 
pesto de persil 
Roasted Guinea fowl supreme, ratte tiny potatoes and 
parsley pesto

Pomme chanteclerc cuite et crue, fines feuilles croustillantes
Raw and cooked chanteclerc apple, crispy leaves

ou - or
Paris tout chocolat*, caviar de vanille et glace amande 
Paris chocolate* and vanilla caviar delight, almond ice creamt

280€ — 4 plats - dishes

CHAMPAGNE, TROIS VINS, EAU MINÉRALE, CAFÉ & MIGNARDISES 
CHAMPAGNE, THREE WINES, MINERAL WATER, COFFEE & DELICACIES




