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NEW YEAR'S EVE MENU

Mardi 31 Décembre 2024 / 31st of December 2024

Aperitif /Aperitif
Coupe de Blanc de blanc mlllesme EPC & Amuses bouches
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Veloute de panals et celerl Cream of parsnip and celery soup
Choux a la creme de tou rtea u Crab cream puffs

Entrees / Starters
Carpaccio de St Jacques vmalgrel:l:e & la passmn cntron caviar

Carpaccio of scallops, passion fruit vinaigrette, lemon caviar
Terrine de foie gras de canard chul:ney d ongnons rouges au gingembre
Duck 5; ".ﬂ’*—u gras terrine with red onion and g fw r chut ney

Plat /Main course
Filet de boeuf Rossini, pommes de terre grena;lle et champignons
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Fromage /Cheese

Camembert de la Vallée d’Auge « La petite Normande »,
marmelade de pomme et noix
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«Ldp petite Normande » Camembert from Ehe Auge Valley,
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Dessert /Dessert

Entremet mousse intense chocolat noir, compotée de framboise
sur nid croustillant aux Frunts secs
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Cafe ou the & Mignardises / Coffee or tea & Mini-Pastries
Financier a la pistache / Pistachio Financier
Tartelette mandarine pamplemousse / Tangerine and grapefruit tartlet

BOISSONS / DRINK

) Champagne EPC

LA RS R ST GRRaRR TR AOP Crozes Hermitage - «Petite Ruche», M.Chapoutier - Vin rouge Red wine

s A « Chablis » - Vincent Wengier - AOP Chablls Vm blanc White wine

# ﬂ ﬂlﬁ ' Au choix, 1 bouteille pour 2 personne At your choice, 1 bottle for 2 people
v

ou 1 soft (25/33 cl) pour 1 personne o, '.’;:-‘*' :;'s::f;fier":aa ;" )

l.'-h"' -‘ o .-,

- |
/D53 Li {-“““"’ Derson

4 1 bouteille d’ Ewan ou Badoit (1l) pour 2 personnes
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Bateaux Mouches

Pont de 'Alma, Paris 8eme Chanteuse live et musiciens accompagneront votre diner jusqu'a minuit,

Embarquement : 20h30 - Boarding 8.30pm suivi d'une soirée dansante - jusqu’'a 2h00.
Dé part 21h00 et retour 3 qu ai 3 23h15 Two musicians will play throughout dinner until midnight, followed by a party with dancing and live music until 2am.

Departure 9 GOQm and return to harbour at 11.15pm Tenue habillée pour votre plaisir et celui des autres passagers

F 555 CO >s this a speci ) hoa
Durée de la croisiere 2h15 - Cruise duration 2 hours 15 mins ormal dress code makes this a special evening for you and everyone on board






