
b u l l e  -  b u b b l e  - 1 2 . 5 c l

2013	 Dom Pérignon

b l a n c  -  w h i t e  - 1 2 . 5 c l

2022	 Pouilly-Fumé ~ Indigène ~ PASCAL JOLIVET

b l a n c  -  w h i t e  - 1 2 . 5 c l

2023	 Châteauneuf-du-Pape ~ DOMAINE DU BANNERET

r o u g e  -  r e d  - 1 2 . 5 c l

2021	 Chambolle-Musigny ~ Clos du Village Monopole
	 DOMAINE ANTONIN GUYON

r o u g e  -  r e d  - 1 2 . 5 c l

2019	 Pauillac ~ ECHO DE LYNCH BAGES

d e s s e rt  - 7 c l

1979	 Rivesaltes ~ Legend Vintage ~ GÉRARD BERTRAND 
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Courge confite, clémentine et persil 
Confit gourd, clementine and parsley

Saumon légèrement fumé, agrumes et aneth pilée  
Lightly smoked salmon, citrus and crushed dill

Cookpot de céréales, légumes et fruits de saison,
sucs de cuisson vinaigrés 
Cookpot of cereals, seasonal vegetable and fruit,
vinegar cooking jus

Homard bleu de nos côtes, betteraves et algues marines, 
bisque légère 
Blue lobster from our coasts, beetroots and seaweed,
light bisque

Selle d’agneau au sautoir, carottes multicolores,
jus aux épices douces  
Seared saddle of lamb, rainbow carrots, soft spice jus

Coing et châtaignes grillées, glace aux trois vanilles* 
Quince and grilled chestnuts, three vanilla ice cream

Paris tout chocolat*, feuillantine et pralin 
Paris chocolate* and praline delight

* ISSUS DE NOS MANUFACTURES À PARIS ~ MADE IN OUR MANUFACTURES IN PARIS 

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST EN LIBRE ACCÈS ET CONSULTABLE AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES

LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE UPON REQUEST, PLEASE ASK TO A MEMBER OF OUR TEAM

CHAMPAGNE, CINQ VINS, EAU MINÉRALE, CAFÉ & MIGNARDISES 
CHAMPAGNE, FOUR WINES, MINERAL WATER, COFFEE & DELICACIES




