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Le Lido célebre ses 75 ans et crée I'événement avec son spectacle Paris Merveilles

T ‘D =\ \‘PA R fS . ¥ et son nouveau tableau « Inoubliable », fabuleux voyage a travers les plus belles revues
\ ‘ N R y du Lido. Des soirées exceptionnelles pour vivre un Noél de réve en diner-spectacle

; ou Champagne-Spectacle.

Diner et pré show avec les artistes, a partirde 19 h
Spectaclea21h

Amuse-bouche : Velouté de potiron truffé et noix de cajou

Foie gras de canard clafoutis de figues confites et éclats de pistaches
Ou Belles crevettes au piment d’Espelette, petit épeautre au coulis de homard

Dos de cabillaud facon matelote, poitrine de veau confite, compotée d’échalotes et poélée de champignons
Ou Piece de veau a la moutarde violette, polenta aux fruits secs et betteraves braisées

Bliche Lido chocolat noisette

Amuse-bouche : Homard acidulé aux chataignes et potiron, caviar et émulsion d’'amande douce

: Foie gras poélé, dragées roses, poire confite au jus d’hibiscus
ans Ou Emietté de tourteau en vinaigrette de crustacés, fraicheur de quinoa et pignons de pin

Saint-Jacques poélées au kumquat confit et cardamone, tarte fine végétale
Ou Filet de beeuf a la fine de Champagne, gougeres farcies, cappuccino de pomme de terre truffées
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Menus susceptibles d’étre modifiés sans préavis. Liste des allergénes sur demande

@shortcut — Cédric Delsaux



