
	

Menu Gustave Eiffel 
140€ Prix Public/Public price 

Entrée / Starter 

Pressé	de	volaille,	céleri	et	foie	gras	de	canard	
Opéra	of	poultry,	celery	and	duck	foie	gras 

ou/or	
	Cassolette	d’escargot	et	champignons	de	Paris		

Snail	and	Paris	mushroom	casserole	 
ou/or	

	Velouté	de	carotte	«	citronnelle-gingembre	»,	tartare	de	gambas	au	citron	vert		
Cream	of	carrot	"lemongrass	-	ginger",	gambas	tartare	and	lime	

	
Plat/ Main Course 

Saumon	à	l’asiatique	en	aigre-doux		
Lightly-cooked	salmon	with	Asian	flavours		

ou/or	
Suprême	de	pintade	«	rôti-farci	»,	tian	de	légumes	d’Automne	

Roasted-stuffed"	guinea	fowl	supreme,	tian	of	autumn	vegetables		
ou/or	

Multicolore	de	légumes,	œuf	parfait	et	parmesan	
Multicolore	of	vegetables,	egg	perfect	and	parmesan	

	
Dessert 

Robe	«	framboise-passion	»	
The	"raspberry-passion"	dress		 

ou/or	
Chocolat	«	CANCAN	»	
Chocolate	"Cancan"			 

	
***	

Eau	minérale/Mineral	water		

Menu	à	titre	indicatif	et	susceptible	d’évoluer	pour	la	saison	2020	/	Menu	are	subject	to	change	during	the	year	
	

F o r f a i t  B o i s s o n s  / D r i n k s  p a c k a g e 	

+20€ p r i x  p u b l i c /  p u b l i c  P r i c e 	

½	Bouteille	de	Vin*	/	½	Bottle	of	Wine*	
					¼	Bouteille	de	Champagne*/	¼	Bottle	of	Champagne*	

	
*selection	Paradis	Latin	

	


