
	

Menu Prestige 
180€ prix public/ Public price 

entrée/ Starter 

Foie	gras	mi-	cuit	au	sel	de	Guérande,	gelée	de	thé	fumé,	orange	amère	
Semi-cooked	foie	gras	with	Guérande	salt,	smoked	tea	jelly,	bitter	orange	

ou/or 
Avocat	et	ceviche	de	daurade-passion	en	habit	de	bambou	
Avocado	and	ceviche	of	sea	bream-passion	in	bamboo	dress	

ou/or	
Cœur	de	saumon	«	PARADIS	LATIN	»	rafraîchi	«	tarama-caviar	»	
"PARADIS	LATIN"	salmon	heart	dressed	with	tarama	&	caviar	

	
Plat/ Main Course 

Cabillaud	de	patate	douce	comme	une	brandade	
Brandade	of	cod	and	sweet	potato	

ou/or	
Canette	de	Challans	«	pochée-rôtie	»,	figues,	sauce	cassis	

Can	of	Challans	"poached-roasted",	figs	and	blackcurrant	sauce	
ou/or	

Paradis	Wellington	«	servi-saignant	»	
Paradis	Wellington	"served	–	medium	rare"	

	
Dessert 

«	Tenue	Blanche	»,	citron-verveine	
"White	dress	code"	citrus-vervain	

ou/or 
Grognardise	«	fraise-vanille	»	

Grognardise	"Strawberry-vanilla" 
	

***	
Eau	minérale/Mineral	water	

F o r f a i t  b o i s s o n s / D r i n k s  Pa c k a g e 	

+20€ P r i x  p u b l i c / p u b l i c  P r i c e  	

½	Bouteille	de	Vin*	/	½	Bottle	of	Wine*	
½	Bouteille	de	Champagne*	/	¼	Bottle	of	Champagne*	

	
*selection	Paradis	Latin	

	Menus	à	titre	indicatif	et	susceptible	d’évoluer	pour	la	saison	2020	/	Menu	are	subject	to	change	during	the	year	2020	


