









ENTRÉES



Antipasti revisité et cœur de Burratta di Pugliese
Aubergine rôtie, compotée de tomates et poivrons,
artichaut poivrade, huile de basilic et pignons de pin



Ou



Ceviche de daurade royale 

Guacamole relevé, trio croquant de choux fleur, passion
et huile de coriandre



PLATS




Carré de veau rôti
Pommes de terre grenaille baby, mousseline de céleris

rave, poêlée de champignons bruns, jus corsé



Ou



Pavé de maigre sauvage snacké (famille du bar)
Purée de patate douce, salade d’herbes, poudre d’olive

noire, sauce fenouil et poivron rouge 



DESSERT



Dessert création
Fraîcheur mandarine, pomme, craquant nougatine et

noisettes du Piémont

MENU


