
MENU 

The Italian plate
Pinsa romana, salad, tomatoes, cucumber, brown mushrooms,

pesto and straciatella

STARTER

MAINS

DESSERT
Tiramisu signature

SOME PRODUCTS MAY VARY ACCORDING TO THE SEASON.
EVERYTHING IS MADE ON THE BOAT WITH FRESH SEASONAL PRODUCE.

Lasagne bolognaise
Tomato compote, ground beef, grated Parmesan and Emmental

cheeses, mozzarella, fresh basil

OR

Rigatoni with truffle
Cream, truffle bits, button mushroom and Parmesan cheese

OR

Salmon Pappardelle
Fresh salmon, spinach, lemon sauce

OR

Linguine signature
Tomato compote, stracciatella, taggiasche olives, capers, fresh basil,

Parmesan shavings



CERTAINS PRODUITS PEUVENT VARIER SELON LES SAISONS.
TOUT EST FABRIQUÉ SUR LE BATEAU AVEC DES PRODUITS FRAIS DE SAISON.

MENU 

L’assiette italienne
Pinsa romana, salade, tomates, concombre,

champignons bruns, pesto et straciatella

ENTRÉE

Lasagnes bolognaise
Compotée de tomates, bœuf haché, parmesan et emmental râpés,

mozzarella, basilic frais

OU

Rigatoni à la truffe
Crème, brisure de truffe, champignon de Paris et parmesan

OU

Pappardelles au saumon
Saumon frais, épinards, sauce citron

OU

Linguine signature
Compotée de tomate, stracciatella, olive taggiasche, câpres, basilic frais,

copeaux de parmesan

PLATS

DESSERT
Tiramisu Signature


