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MADAME BRASSERIE

DINER - MENU GUSTAVE

ENTREES

Paté en crolte au foie gras de la Maison Vérot
CEuf Bio d'lle de France croustillant, asperges vertes vinaigrette fruits rouges et Comté
Tartelette de petits pois, caillé de chévre du Pére Fabre et cresson

PLATS

Volaille jaune fermiére, cannelloni d'épinards et fromage frais, jus Marengo
Pavé de bar snacké, artichaut poivrade, oignons doux
Risotto d'épeautre lié au Cantal, Iégumes de saison

DESSERTS

Fromage de chévre du Pére Fabre, miel d'lle de France

Fondant au chocolat & l'ancienne, créme anglaise infusée aux éclats de grué
Pavlova végétale, fraises, pralines roses et verveine fraiche

Rhubarbe confite aux Berlingots et sorbet fromage blanc sur pain de Génes
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