MENU

ENTREE

Velouté de potimarron
noisettes, mélange forestier
et ravioles aux cépes,
tuile de pain, éclats de chataignes

Ou

Oeuf parfait et son jardin végétal
(purée d’artichauts, camaieu de carottes,
radis, betteraves, carpaccio de truffe)

PLAT

Epaule d’agneau confite,
oignons caramelises,
mini carottes et grenailles baby
roties saveur d'orient, jus corsé

Ou

Dos de cabillaud,
sauce fenouil coulis de poivrons
légerement releve, salade d'herbe basilic,
bergamote, sumac et purée de pomme de /
terre.

DESSERT

Tarte vanille
noix de pecan, caramel au
beurre salé, coulis de framboise

Ou

Réve de chocolat
et sa compotée de poires carameélisées




