
 

 
CATEGORIE SILVER 

 

L’amuse-bouche de la Saint Sylvestre 

Saint-Jacques « cru-tartare » parfumé à la 
truffe, topinambour purée et chips 

*** 

Le foie gras en fleur de Paradis 

 *** 

Homard-avocat en fine gelée de crustacés,  

tuile à l’encre de seiche 

 *** 

Dos de veau rôti, pomme purée  

à la truffe noire, sauce périgourdine 

 *** 

La pomme d’amour 

  *** 

 

 Chassagne Montrachet 2019  
« Domaine Bouchard » 
 Ségla 2015 - Margaux 

 Champagne Bollinger Spécial Cuvée 
 

CATEGORIE GOLD 
 

Le 20g caviar de Sologne et blinis,  

vodka française 

*** 

L’amuse-bouche de la Saint Sylvestre 

Saint-Jacques « cru-tartare » parfumé à la 
truffe, topinambour purée et chips 

*** 

Le colors Paradis « Saumon-Caviar » 

*** 

Le foie gras en fleur de Paradis 

*** 

Homard-avocat en fine gelée de crustacés,  

tuile à l’encre de seiche 

*** 

Dos de veau rôti, pomme purée à la truffe 

noire, sauce périgourdine 

*** 

La pomme d’amour 

*** 

 Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 
2018 « Domaine Bouchard » 

 Château Rauzan Ségla 2008 - Margaux 
 Champagne Laurent Perrier Ultra Brut 

CATEGORIE PLATINIUM 

-Accueil VIP et placement en Carré Or- 

Le 20g  caviar de Sologne et blinis,  

vodka française 

*** 

L’amuse-bouche de la Saint Sylvestre 

Saint-Jacques « cru-tartare » parfumé à la truffe, 
topinambour purée et chips 

*** 

Le colors Paradis « Saumon-Caviar » 

*** 

Le foie gras en fleur de Paradis 

*** 

Homard-avocat en fine gelée de crustacés, 

 tuile à l’encre de seiche 

*** 

Soupe d’artichaut à la truffe noire,  

brioche feuilletée aux champignons et truffes 
Plat signature du Chef Guy Savoy, 3 étoiles Michelin 

*** 

Dos de veau rôti, pomme purée à la truffe noire, 

sauce périgourdine 

*** 

La pomme d’amour 

*** 

 Chassagne Montrachet Morgeot 1er Cru 2018 
« Domaine Bouchard » 

 Château Rauzan Ségla 2008 - Margaux 
 Champagne Laurent Perrier Grand Siècle 

Vins et Champagne à discrétion durant le dîner 
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