Menu I'Esprit de Paris
LEsprit de Paris Menu

PATIENCE / PRESTARTER
Le Tourteau, légumes d’un minestrone, condiment pistou
Crab, minestrone vegetables, pistou relish

ENTREE / STARTER
Le Homard cuit a la nage, déclinaison autour de la tomate
Lobster cooked a la nage', variations on the tomato

PLATS / MAIN COURSES
Le Veau autour de la courgette, la fleur farcie a la caponata
Veal and courgettes, the flower stuffed with caponata

FROMAGE / CHEESE

Sur une sélection de Maxime Quatrehomme :
le Saint-Nectaire & la Tomme de Laguiole

A Maxime Quatrehomme selection:
Saint-Nectaire & Tomme de Laguiole

DESSERT/ DESSERT
Le baba a la Framboise, sirop de thé a la menthe, creme fouettée légere
Baba with Raspberries, mint tea syrup and light whipped cream

MIGNARDISES / MINIATURE PASTRIES
Les Confiseries entrent en scéne
Confectionery creations take center stage




