MOULIN ROUGE

Réveillon du JOUR de AN/ NEW YEAR’S EVE Dinner

imaginé et orchestré par le Chef David Le Quellec
31 décembre 2017,19 h / December 31st, 2017, 7 pm

19h, Diner dansant avec 'Orchestre du Moulin Rouge - 22h, Revue “Féerie” - Minuit, Voeux et soirée dansante DJ et ...1 cadeau !
7pm, Dinner and dance with the Moulin Rouge Orchestra - 10pm, Show “Féerie” - Midnight, Wishes and DJ party and ...1 gift !
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—

Sélection de Canapés
Assortment of Canapés

Humérus de King Crabe, Chou-Fleur a la Vanille Bourbon, Langues d’Oursin, Tuile Noire de Sarrasin
Snow Crab Legs, Bourbon Vanilla Cauliffower, Sea Urchin, Buckwheat Wafer

Meédaillons de Langouste Cuits Doucement au Beurre, Mousseline de Topinambour, Sauce Champagne
Spiny Lobster Medallions Slowly Cooked in Butter, Whipped Jerusalem Artichoke, Champagne Sauce

Rafraichissement Autour de la Poire
Refreshment Around the Pear

Ceeur de Filet de Beeuf Fagon Rossini, Pommes Bouchons Farcies de Joue,
Focaccia a la Truffe, Artichauts Poivrade, Jus de Boeuf au Madeére
Fillet of Beef Rossini Style, Potatoes Filled with Beef Cheek, Truffle Focassia
Baby Artichokes, Gravy with Madera

Le Chocolat Dans Tous Ses Etats
Biscuit Chocolat, Ganache au Wild Turkey, Parfait Marron Glacé de Turin, Coque Chocolat Noir
Chocolate Biscuit, Wild Turkey Ganache, Candied Chestnuts Parfait, Dark Chocolate Shell

Café et Mignardises
Coffee and Delights

Soirée VIP, Places VIP. Coupe d’Accueil - Welcome Drink - au Champagne Laurent-Perrier Alexandra Rosé 2004 -
Soirée accompagnée d’'une bouteille de Champagne ou de Vin dexception au choix - Dinner served with a choice of one
bottle of Champagne or Wine : Cristal Roederer 2004 ou (o) Dom Pérignon 2006 ou (or) Chéteau Mouton Rothschild
1995, ler Grand Cru Classé Pauillac.

Photo, Programme et Cadeau - Photo, Programme and Gift : 1000 €

Soirée Prestige, Places privilégiées. Coupe d’Accueil - Welcome Drink - au Champagne Laurent-Perrier Alexandra
Rosé 2004 - Soirée accompagnée d’une bouteille de Champagne ou de Vin - Dinner served with a bottle of Champagne
or Wine : Grand Siecle par Laurent-Perrier ou (or) Chateau Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2004, 2éme
Grand Cru Classé Pauillac ou (or) Chateau Brane Cantenac, 2¢éme Grand Cru Classé Margaux.

Programme et Cadeau - Programme and Gift : 680 €

Soirée Plaisir, Coupe d’Accueil - Welcome Drink - au Champagne Laurent-Perrier Cuvée Rosé - Soirée accompagnée
d’une bouteille de Champagne ou de Vin - Dinner served with a bottle of Champagne or Wine : Laurent-Perrier Brut
Millésimé 2007 ou (or) Chateau Leoville Poyferré 2003, 2¢me Grand Cru Classé Saint Julien.

Programme et Cadeau - Programme and Gift : 500 €

A\ Les plats « fait maison » sont élaborés sur place a partir de produits frais.

T—1 The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products. &



