UN 31 DECEMBRE A BORD Dq

DON JUAN It




Diner-croisiere de la Saint-Sylvestre
New Year’s Eve dinner-cruise

MENU 6 plats boissons incluses  695€ ttc / personne
MENU 6 drinks included €695/ person (incl. VAT)

EMBARQUEMENT de 19h30 a 20h15
BOARDING from 7.30 pm to 8.15 pm

CROISIERE de 20h30a 1h
CRUISE from 8.30 pm toTam

RESERVATION +33(0)144 541471
BOOKING reservations.dj2(@ydp.fr

Port Henri IV — 75004 Paris

Transfert limousine sur demande / Limousine transfer on request
Parking gratuit sur le quai / Free parking space available on the quay

Saxophoniste a bord / Live saxo set on board




DEGUSTATION/ TASTING
Trois piéces salées
Three savory hors d'ceuvres

PATIENCE / PRESTARTER
Le Foie Gras de canard poélé et céleri crémeux
Duck Foie Gras pan-sautéed with creamy celery

ENTREE / STARTER
Le Homard en cocotte feuilletée, légumes et sauce américaine
Lobster in a flaky pastry casserole, vegetables and American sauce

POISSON/ FISH
Le Turbot meuniére et caviar de France, pomme de terre truffée
Turbot ‘meuniére’and caviar from France, truffle potato

PLAT/ MAIN COURSE

Le Veau en mignon, viennoise de truffes et légumes d’hiver cuisinés

Veeal mignon, truffle viennoise’and cooked winter vegetables

FROMAGE/ CHEESE
Le Brillat-Savarin a la truffe et croustille aux fruits secs
Brillat-Savarin cheese with truffles and a bread crisp with nuts

DESSERT/ DESSERT
Notre ‘Forét Noire’
Our ‘Forét Noire’ cake

MIGNARDISES / MINIATURE PASTRIES
Les Confiseries entrent en scéne
Con Fect/onery creations take center stage

BOISSONS/ DRINKS

1 bouteille de Champagne Veuve Clicquot Carte Jaune pour 2 personnes

1 bouteille de Pouilly Fuissé Vieilles Vignes 2017, domaine Pascal Renaud pour 2 personnes
1 bouteille de Haut-Médoc de Giscours 2015 pour 2 personnes

Eaux Minérales, thé ou cafe

1bottle of Champagne Veuve Clicquot Carte Jaune for 2

1bottle of Pouilly Fuissé Vieilles Vignes 2017, domaine Pascal Renaud for 2

1 bottle of Haut-Meédoc de Giscours 2015 for 2

Mineral water, tea or coffee







