
PATIENCE 
Crémeux de chou-fleur, cœur de saumon fumé, perles Arënkha

ENTREE
Royale de foie gras de canard, champignon et kumquat en pickles, crème de homard

PLATS
Fondant de veau, polenta rustica à la brisure de truffe, jus d’un osso bucco

FROMAGE 
Fromage affiné par notre Maitre Fromager, pain aux fruits secs

DESSERT, une création de la Maison Lenôtre
Buchette sous la neige

BOISSONS & VINS
Mâcon Villages, ½ bouteille pour 2 personnes

AOP Lussac St Emilion « Château Pont de Pierre », ½ bouteille pour 2 personnes

Champagne Jacquart Mosaïque, 2 coupes par personne

Eau minérale, café

UNE CROISIÈRE MAGIQUE DANS UN ÉCRIN DE VERRE AU CŒUR DE PARIS

CROISIÈRE DÉJEUNER DE NOËL

PUBLICS
• Service Elégance : 85€

Placement au centre du bateau
• Service Privilège : 98 €

Placement en baie vitrée
• Service Premier :   115€

Placement à l’avant du bateau
• Menu Enfant (-12 ans): 39€

PROFESSIONNELS
• Service Elégance :  68€
• Service Privilège :  82 €
• Service Premier :   99€
• Menu Enfant (-12 ans): 33€

TA
RI

FS • Enregistrement à partir de 12h
• Départ à 12h45
• Retour à quai à 14h45
• Fin de la prestation à 15h
• Animation musicale live
• Tenue correcte exigée

Réservations
tourisme@bateauxparisiens.com
+33 (0)1 76 64 14 54

IN
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Menu

D E S C R O I SI È R E S S U R L A S E I N E
Au pied de la Tour Eiffel, Port de la Bourdonnais, Paris 7ème    - bateauxparisiens.com


