
SOIREE MISTINGUETT
Revue à Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Dîner
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne - Dinner

Menu

Pressé d’Ailes de Raie à la Grenobloise, Câpres à Queue, Condiments à la Vinaigrette de Citron
Skate Wins Terrine Grenobloise, Capers, Condiments with Lemon Dressing 

ou / or

Copeaux de Rond de Bœuf Fumé à l’Ancienne sur un Lit de Lentilles Vertes, Tranche de Sucrine à la Ciboulette
Shavings of Round of Beef Old Fashioned Smoked on a Bed of Green Lentils

Slice of Sucrine Lettuce with Chives 
 

Filet de Daurade Rôtie, Tombée de Fenouil et Coriandre, Emulsion à l’Anis Etoilé
Roasted Fillet of Seabream, Fennel and Coriander, Star Anis Emulsion

ou / or

Suprême de Volaille Fermière, Fricassée de Légumes du Moment, Pomme Purée, Jus Gras
Free Range Chicken Breast, Seasonal Vegetables Fricassee, Whipped Potatoes, Chicken Jus

 

Tartelette Cuite Comme un Brownie, Chantilly au Chocolat Lait Tanariva
Tart Cooked as a Brownie, Milk Chocolate Tanriva Whipped Cream 

ou / or

Demoiselles Tatin Banane et Royal Gala, Crème Fouettée à la Vanille Bourbon
Royal Gala Apple and Banana Tatin, Bourbon Vanilla Cream

Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC
Menu imagined and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC

Valable du 19 octobre 2018 au 21 mars 2019 - Valid from October 19, 2018 to March 21, 2019

Les plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits frais.
The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products.


